Zutaten
200 g Vollmilchkuvertire, in Stiicken
200 g weil3e Kuvertiire, in Stlicken
100 g Butter, in Stiicken

25 g Whiskey-Sahne-Likor

brauner Zucker zum Verzieren

Whiskeytriiffel

Zubereitung

Vollmilchkuvertiire und weilBe Kuverttire in den Mixtopf geben und 20 Sek. / Stufe 10 zerkleinern.

Butter und Whiskey-Sahne-Likor zugeben und 10 Sek. / Stufe 4,5 verriihren.

Mit einem Teeloffel kleine Portionen auf die Hand geben, schnell kleine Kugeln formen und auf einem grof3en
Teller in braunem Zucker walzen.

Im Kiihlschrank aufbewahren, und gekihlt servieren.



