
Pfirisch Cocktail
Zutaten
1 Dose Pfirsichhälften
15 g Zitronensaft, frisch
15 g Zucker (je nach Süße der 
Früchte)
1 Flasche Sekt oder Prosecco Zubereitung

Die Pfirsichhälften in eine (Tupper) Dose geben und im Gefrierfach anfrieren lassen und danach 
wieder herausnehmen.

Sind die Früchte sehr gefroren, vorher ggf. noch mit einem Messer etwas zerteilen. 
Das Ganze in den Mixtopf geben und den Saft aus der Dose und den Zirtronensaft sowie den Zucker 
dazugeben.

Auf Stufe 7 für ca. 20 Sekunden zerkleinern.

Ca. 1/4 des Sekts dazugeben und auf Stufe 4 / 6 Sek. vermischen,
Den restlichen Sekt dazugeben und weitere Stufe 4 / 10 Sek. mischen.


